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Cafes especiales y perspectivas en el Ecuador

Objetivos:

- Valorar los 10 cafés arabigos con mas altos
puntajes sensoriales/ano durante 13 concursos
Taza Dorada Arabigo del Ecuador: 2007-20109.
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Cafes especiales y perspectivas en el Ecuador

Introduccion

- La caficultura se desarrolla en 23 de las 24 provincias del
Ecuador, en una amplia diversidad de suelos y climas,
fundamentalmente en sistemas agroforestales

- Un café especial debe tener una calificacion sensorial > 80
puntos segun la norma SCAA.
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Cafes especiales y perspectivas en el Ecuador
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Materiales y métodos

- Los 13 eventos de competitividad de los cafés arabigos
ecuatorianos, del 2007 al 2018, fueron organizados por la
Asociacion Nacional de Exportadores de Café (ANECAFE)

* En el estudio se consideran los 10 primeros lugares (“top ten”) de
cada una de las trece ediciones de los Concursos “Taza Dorada”
Cafe arabigo

- Los cafés arabigos de los concursos fueron valorados por catadores
acreditados por el CQI, con la normativa SCAA, a dos niveles:

oPor un panel de catacion nacional que preseleccionan las
muestras

o Por un panel de catadores internacionales que selecciona los 10
mejores cafes “top ten”
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Cafés especiales y perspectivas en el Ecuador

Atributos Descripcion
: Valoracion olfativa del café molido sin adicion de agua
Fragancia . . L, . . -
Iaroma (fragancia) e impresion olfativa luego de anadir agua
caliente a 93°C sobre el cat¢ molhido (aroma) .
Sabor Compleja combinacion de atributos gustativos

Sabor residual

Sensacion en el paladar luego de degustar la bebida.

Percepcion gustativa causada por la sensacion de las

Acidez : D , . o , .
soluciones diluidas de acidos citrico, tartarico u otros.
Valoracion del contenido de sélidos solubles presentes
Cuerpo . ., .
en la infusion, persistentes en la boca.
. . Consistencia en el gusto entre una taza y otra. La
Uniformidad S Y

inconsistencia no es deseable
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Cafés especiales y perspectivas en el Ecuador

..... Atributos

Descripcion

Equilibrio en la taza por la interaccion vy

Balance complementariedad entre sabor, sabor residual, acidez y
cuerpo.

Limpidez Ausencia de contaminacion con olores o sabores extranos

Dulzor Sensacion del sabor dulce por la presencia de ciertos

carbohidratos como fructosa.

Puntaje del

Calificacion directa que otorga el evaluador, segin su

catador particular criterio sensorial
Evaluacion [Suma de las calificaciones de los 10 atributos sensoriales.
sensorial Puntaje sensorial sobre 100 puntos SCAA
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Discusion y Resultados
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2007 1 6 1 2 10 Loja
2008 1 3 1 4 9 Loja
2009 1 8 1 10 Loja
2010 1 5 1 3 10 Zamora
2011 10 10 Loja
2012 5 1 1 3 10 Zamora
2013 1 6 3 10 Loja
2014 6 3 1 10 Loja
2015 1 4 2 3 10 Loja
2016 1 1 1 5 1 1 10 Loja
2017 1 1 4 4 10 Chimborazo
2018 2 1 1 5 1 10 Pichincha
2019 3 4 3 10 Loja
Total 2 1 7 1 1 5 57 3 20 16 16 129
Por 1 6% 0,8% 5,4% 0,8% 0,8% 3,9% 44,2% 2,3% 15,5% 12,4% 12,4% 100,0%

ciento
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Tipica + Bourbdn 1
Caturra+ Castillo 1
Bourbdn + Tipica 1
Tipica mejorado 3
Tipica 13
Sidra 3
Hibrido 3
Geisha 1
Etiopia 1
Caturra+Tipica+Catucai 1
Caturra 2
Bourbon 10

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Frecuencia en el "top ten"

z.las variedades que se ubican en el “

e

top ten” de los cafés arabigos
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Primera edicion de competitividad de los cafés de Manabi 2019

PUNTUACION PRODUCTOR CANTON

m CASANOVA ROIAS IAVIER IAMA

84,95 MENDOZA TOBAR BOLIVAR IPLAPA

VARIEDAD/BENEFICIO

SARCHIMOR NATURAL

ACAUA - NATURAL

HACIENDA MAMNANTIALES

84,40 DEL ROCIO MONTECRISTI

m VASOQUEZ GONZALES |05E IIPLIAPA
BERMED MACIAS HOLGER | PORTOVIEID

[nnmmﬂpgmnufn‘efnfr..._—_ "

MejorTAZA

T Manabf 2079 € To——"75

OBATA - HONEY

CATUAI -LAVADD

SARCHIMOR/NATURAL
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Los cafés de Loja, han ganado los concursos nacionales
“Taza Dorada” Café arabigo, en nueve de 13 ediciones

El puntaje sensorial mas alto ha obtenido el café de -*~
Sosoranga, Loja, de la Sra. OLINKA VELEZ con 91,17 g
puntos SCAA

En los Concursos nacionales Taza Dorada Café arabica g
han participado cafés de 10 provincias, habiendo s
resultado ganadores las provincias: Loja, Zamora
Chinchipe, Pichincha y Chimborazo.

as mas altas calificaciones sensoriales, seguidas de un
Hibrido, Sidra y Caturra
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